GRIMSELHOSPIZ
Historisches Alpinhotel

1. August 2024
im Historischen Alpinhotel Grimsel Hospiz

Apéro
Butter Dreierlei
Rindstartar Hospiz auf Zopftoast / Meiringer Krauterfrischkase auf Pumpernickel
Tomatengelee mit Basilikum und Oliven

Ceviche vom Saibling aus Rubigen
Zitrone / Bunte Tomaten / Koriandergelee / Marinierte rote Zwiebeln

Gemuse Consommé
Ravioli von gerduchertem Sellerie / Liebstockeldl

Tranche von Guttanner Kalbsrucken
Merlot Jus / Morchelsauce / Kartoffel Mousseline / glasiertes Gemuse

Kdse Variation aus dem Grimsel- und Sustengebiet
Zwetschgensenf / Triffel Honig / Frichtebrot

Schokoladentraum Hospiz
Weisses und dunkles Schokoladenmousse
Blatterteig / frische Beeren / Minzen Pesto

Chef de Cuisine Alexander von Bergen



